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0 biszkopcie 'rzucanym' mozna by pisac¢ dtugo lub ujg¢ to w jedno stowo - genialny. Pamietacie jego wersje
podstawowq? To jeden z najczesciej odwiedzanych przez Was przepiséw na Moich Wypiekach. | wcale sie nie
dziwie, lepszego biszkoptu nie znam :-). Jak przeksztatci¢ go w biszkopt kakaowy? Nie ma nic prostszego. Mgke
ziemniaczanq i czes¢ mgki pszennej wymieniamy na kakao. Ono, podobnie jak mgka ziemniaczana, nadaje
biszkoptowi sypkosci. Ponizej przetestowany przepis, ktory by¢ moze zechcecie wykorzysta¢ w jednym ze
swoich kolejnych tortow. Najwazniejsze przy biszkopcie jest idealne ubicie biatek i delikatne wymieszanie ich z
suchymi sktadnikami; w przepisie nie ma proszku do pieczenia, wiec rosnie tylko dzieki nim. Jezeli nie jestescie
w dalszym ciggu przekonani do 'rzucania’ biszkoptem (lub uderzaniem o blat) prosze przeczytajcie komentarze
pod tym przepisem. Polecam :-)

Sktadniki:
s 5jajek
« 3/4 szklanki drobnego cukru do wypiekéw

s 2/3 szklanki maki pszennej (tortowej)
» 1/3 szklanki kakao

/szklanka o pojemnosci 250 ml/
Wszystkie sktadniki powinny by¢ w temperaturze pokojowe;j.
Make i kakao wymieszac, przesiac.

Biatka oddzieli¢ od zéttek, ubi¢ na sztywna piane (uwazajac, by ich nie 'przebi¢'). Pod koniec ubijania dodawaé
partiami cukier, tyzka po tyzce, ubijajac po kazdym dodaniu. Dodawac po kolei z6ttka, nadal ubijajac.

Do masy jajecznej wsypac przesiang make. Delikatnie wymiesza¢ do przy pomocy szpatutki lub rézgi kuchennej,
by sktadniki sie potaczyty. Sktadniki wmieszane szpatutkg spowoduja, ze biszkopt bedzie bardzo puszysty i
wypetni forme wyrastajagc do wysokosci jej bokéw. Wymieszanie sktadnikdéw szpatutka jest réowniez metoda
najbezpieczniejszg, nie nalezy miesza¢ przy pomocy miksera.

Tortownice o $rednicy 23 ¢cm wytozy¢ papierem do pieczenia (samo dno), nie smarowaé bokéw. Delikatnie
przetozy¢ ciasto, wyréwnac. Piec w temperaturze 160 - 170°C przez okoto 35 - 40 minut lub do tzw. suchego
patyczka.
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Gorace ciasto wyjac z piekarnika, z wysokosci okoto 30 - 40 cm upuscic¢ je (w formie) na podtoge, wystudzi¢ w
temperaturze pokojowej. Wystudzony, przekroi¢ na 3 - 4 blaty.

Uwaga: boki biszkoptu oddzielamy nozykiem od formy dopiero po jego wystudzeniu.

Rada: Po wyjeciu biszkoptu z formy warto go odwrdcic 'do gory nogami'. Biszkopt kakaowy nigdy nie jest idealnie
ptaski (w przeciwienstwie do biszkoptu biatego), rosnie z minimalng gérka, wiec wyréwna sie po odwrdceniu
biszkoptu.

Smacznego :-).
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Gos¢: Ryniutka 02.01.2018 15:52 « odpowiedz

Uwielbiam twéj blog

madzia20207 - profil 22.12.201717:07 » odpowiedz

Planuje zrobi¢ ten biszkopt w blaszce 25x35. Jednak chciatabym go uzy¢ jako spodu. Dlatego tez nie potrzebny
mi taki biszkopt wysoki. Stad moje pytanie. Czy zrobi¢ ten biszkopt na taka duza forme z tych ilosci podanych w
przepisie? Czy z 5 jajek itp?

Odpowiedzi (2)

Gos¢: Kinga 18.12.2017 09:00 « odpowiedz

Czy biszkopt ten jest dobry pod mase cukrowa czy raczej masa cukrowa obciazy go za bardzo?

Odpowiedzi (1)

Gos¢: Magda 10.12.2017 18:28 « odpowiedz

No i wyszedt... Tylko moje zdobienia jakies takie krzywe... Eh brak wprawy i tyle
[img]http://markooff.net/obrazki/madzik/dragons/!bass/bass%20013.jpg[/img]

Gos¢: Magda 09.12.2017 15:01 « odpowiedz

Pierwszy raz robie ten kakaowy biszkopt rzucany. | mam problem - przy wmieszaniu maki z kakao do masy
opadta ona o jaka$ 1/3. Mam tylko nadzieje, ze wyro$nie tadnie, bo potrzebuje wysokiego tortu na urodziny
przysztego tescia...

AEG Automotive 97019 ... AEG Automotive 97019 ...
(215) (215)
Fioona - profil 08.12.2017 17:03 « odpowiedz

Pilne pytanie: jaka gramatura jajka ? Rozmiar L czy M? Podaje pani gramature 63-73g czy to waga ze skorupka
czy bez?
Odpowiedzi (2)

Sylwial25 « profil 02.12.2017 20:09 « odpowiedz

Dla mito$nikoéw czekolady: biszkopt rzucany, krem czekoladowy, lustrzana polewa i czekoladowe kwiatki


https://www.mojewypieki.com/comments/reply/1293/775888/1
https://www.mojewypieki.com/profil/39195
https://www.mojewypieki.com/comments/reply/1293/774629/1
https://www.mojewypieki.com/comments/reply/1293/773059/1
https://www.mojewypieki.com/comments/reply/1293/771333/1
https://www.mojewypieki.com/comments/reply/1293/771070/1
https://www.mojewypieki.com/profil/63192
https://www.mojewypieki.com/comments/reply/1293/770979/1
https://www.mojewypieki.com/profil/65473
https://www.mojewypieki.com/comments/reply/1293/770114/1
https://www.mojewypieki.com/rss/komentarze/biszkopt-kakaowy,-najlepszy
https://www.mojewypieki.com/comments/sort/desc
https://www.mojewypieki.com/comments/sort/asc
https://www.mojewypieki.com/post/komentarze/strona/1293/2
https://www.mojewypieki.com/post/komentarze/strona/1293/3
https://www.mojewypieki.com/post/komentarze/strona/1293/4
https://www.mojewypieki.com/post/komentarze/strona/1293/5
https://www.mojewypieki.com/post/komentarze/strona/1293/6
https://www.mojewypieki.com/post/komentarze/strona/1293/7
https://www.mojewypieki.com/post/komentarze/strona/1293/2
http://markooff.net/obrazki/madzik/dragons/
https://adclick.g.doubleclick.net/aclk?sa=L&ai=CfbkjDJZSWuaECpKrYtPMm8AElbPM8E3Fk-yVZMCNtwEQASAAYOnkyYXYGoIBF2NhLXB1Yi01NTEyMzkwNzA1MTM3NTA3yAEJqAMBqgSzAU_QUprMzoImB_xKwnsvX4VeSI-mW-FoW4cEe171LyG--6OOBOoeWBmZ-M8zF1A9q4fllQWoo2OGCw2GLh_-TUVFm-x67f12yjRQTSVGzHZ6lBbkb7bDd9O5dYY4wMskvlxa_4hmwNpZgdBpv0JtmqxFbtWRVW4S6RXRdkhuJrUPb22DTYOfzYXZWs6wGrR7n-R6gvGmaB1yQVMquBwQwRgwMEhNroRrUzcf1b5g1TJ9HFX5gAaw7vb0ppiRn-0BoAYhqAemvhvYBwDSCAUIgAEQAfIIG2FkeC1zdWJzeW4tNDQxMjkzMjk3ODMyNTg2Mw&num=1&sig=AOD64_3sUoNbTf8VnAX8ElMkAWggnhQEiw&client=ca-pub-5512390705137507&adurl=https://aax-eu.amazon-adsystem.com/x/c/QrArJ6_s8mmU-M0Z3EJjyAsAAAFg0pojdQMAAAV4ARbOe74/http://www.amazon.de/dp/B00K63AOPC/ref=dra_a_rv_lr_ho_xx_P1400_1000?tag=dradisplay0b-21&ascsubtag=90399f37a100578e92c2437255e92044_S
https://adclick.g.doubleclick.net/aclk?sa=L&ai=CfbkjDJZSWuaECpKrYtPMm8AElbPM8E3Fk-yVZMCNtwEQASAAYOnkyYXYGoIBF2NhLXB1Yi01NTEyMzkwNzA1MTM3NTA3yAEJqAMBqgSzAU_QUprMzoImB_xKwnsvX4VeSI-mW-FoW4cEe171LyG--6OOBOoeWBmZ-M8zF1A9q4fllQWoo2OGCw2GLh_-TUVFm-x67f12yjRQTSVGzHZ6lBbkb7bDd9O5dYY4wMskvlxa_4hmwNpZgdBpv0JtmqxFbtWRVW4S6RXRdkhuJrUPb22DTYOfzYXZWs6wGrR7n-R6gvGmaB1yQVMquBwQwRgwMEhNroRrUzcf1b5g1TJ9HFX5gAaw7vb0ppiRn-0BoAYhqAemvhvYBwDSCAUIgAEQAfIIG2FkeC1zdWJzeW4tNDQxMjkzMjk3ODMyNTg2Mw&num=1&sig=AOD64_3sUoNbTf8VnAX8ElMkAWggnhQEiw&client=ca-pub-5512390705137507&adurl=https://aax-eu.amazon-adsystem.com/x/c/QrArJ6_s8mmU-M0Z3EJjyAsAAAFg0pojdQMAAAV4ARbOe74/http://www.amazon.de/dp/B00K63AOPC/ref=dra_a_rv_lr_ho_xx_P1400_1000?tag=dradisplay0b-21&ascsubtag=90399f37a100578e92c2437255e92044_S
http://www.amazon.de/adprefs/ref=dra_a_rv_lr_ho_xx_P1400_1000?pn=1&pg=dra&pp=rv%2Cy%2CB00K63AOPC%2CA1PA6795UKMFR9%2C%2C8Z5uj_Zk2ZBbH8jImGIOx0SvlVQ&adv=A1PA6795UKMFR9&uh_it=90399f37a100578e92c2437255e92044_S&np=true
https://adclick.g.doubleclick.net/aclk?sa=L&ai=CRuLgDJZSWtSWD4K1YoOGraABlbPM8E3Fk-yVZMCNtwEQASAAYOnkyYXYGoIBF2NhLXB1Yi01NTEyMzkwNzA1MTM3NTA3yAEJqAMBqgSzAU_QYotC1iUGYG3KI0TtPqQocWsBTJpLzRK-xdTnSGvlp0MZS1lr7VjQG8MzABdhUWmXII0DBuXHVNR6DTCB6IVkL_v9jpRadOoTGfV1oIbWr7kErMHyAd0ythbfIFjZBaV5ACP_CCwHQ475eZJYxZl_XisIUqP0vvYXE2JCV-y3fAkxBvlyr21gBkO6sLJI3M2oQJHEZ2WkyjNrUsHL2Ky8nZ9XHdNcPVaOjfAUoyRoYz_6gAaw7vb0ppiRn-0BoAYhqAemvhvYBwDSCAUIgAEQAfIIG2FkeC1zdWJzeW4tNDQxMjkzMjk3ODMyNTg2Mw&num=1&sig=AOD64_2XVEPVYpjx3T9YnjGDLL-JquBtUw&client=ca-pub-5512390705137507&adurl=https://aax-eu.amazon-adsystem.com/x/c/QlpEAGPaMBSaH-lovuAY1RIAAAFg0poj8AMAAAV4AQ8BAlQ/http://www.amazon.de/dp/B00K63AOPC/ref=dra_a_rv_lr_ho_xx_P1400_1000?tag=dradisplay0b-21&ascsubtag=6949309635ac914c9adf5ddca7ac7384_S
https://adclick.g.doubleclick.net/aclk?sa=L&ai=CRuLgDJZSWtSWD4K1YoOGraABlbPM8E3Fk-yVZMCNtwEQASAAYOnkyYXYGoIBF2NhLXB1Yi01NTEyMzkwNzA1MTM3NTA3yAEJqAMBqgSzAU_QYotC1iUGYG3KI0TtPqQocWsBTJpLzRK-xdTnSGvlp0MZS1lr7VjQG8MzABdhUWmXII0DBuXHVNR6DTCB6IVkL_v9jpRadOoTGfV1oIbWr7kErMHyAd0ythbfIFjZBaV5ACP_CCwHQ475eZJYxZl_XisIUqP0vvYXE2JCV-y3fAkxBvlyr21gBkO6sLJI3M2oQJHEZ2WkyjNrUsHL2Ky8nZ9XHdNcPVaOjfAUoyRoYz_6gAaw7vb0ppiRn-0BoAYhqAemvhvYBwDSCAUIgAEQAfIIG2FkeC1zdWJzeW4tNDQxMjkzMjk3ODMyNTg2Mw&num=1&sig=AOD64_2XVEPVYpjx3T9YnjGDLL-JquBtUw&client=ca-pub-5512390705137507&adurl=https://aax-eu.amazon-adsystem.com/x/c/QlpEAGPaMBSaH-lovuAY1RIAAAFg0poj8AMAAAV4AQ8BAlQ/http://www.amazon.de/dp/B00K63AOPC/ref=dra_a_rv_lr_ho_xx_P1400_1000?tag=dradisplay0b-21&ascsubtag=6949309635ac914c9adf5ddca7ac7384_S
http://www.amazon.de/adprefs/ref=dra_a_rv_lr_ho_xx_P1400_1000?pn=1&pg=dra&pp=rv%2Cy%2CB00K63AOPC%2CA1PA6795UKMFR9%2C%2C8Z5uj_Zk2ZBbH8jImGIOx0SvlVQ&adv=A1PA6795UKMFR9&uh_it=6949309635ac914c9adf5ddca7ac7384_S&np=true

Gos¢: xAgax 02.12.2017 11:52 « odpowiedz

Witam. Chciatam zrobic¢ tort na tym biszkopcie lecz w formie "parterowego" tortu czekoladowo- boréwkowego.
Czy to ma szanse sie uda¢?

Odpowiedzi (1)

Gosc¢: Agnes 28.11.2017 11:44 - odpowiedz

Witam,
Biszkopt mi ladnie wyrasta ale robi sie gorka z tego wyrastania, a nie jest plaski, nie wiem czemu sie tak dzieje
juz drugiraz?

Odpowiedzi (1)

Gos¢: Marzena 26.11.201701:56 « odpowiedz

Czy mimo wszystko, moge dodac proszek do pieczenia, dla bezpieczenstwa? Jesli tak to ile?

Odpowiedzi (1)

Gosc¢: Mariusz 11.11.2017 22:34 - odpowiedz

Mam konto ale zapomniatem hasta, czesto tu zagladam i korzystam bo naprawde warto, biszkopt wyszedt mega
duzy, mega réwny i mega bo nie opadt mimo ze od razu studzilem go przy uchylonym oknie

Gos¢: Marzena 09.11.2017 15:58 « odpowiedz

Biszkopt ladnie wyrosl, idealnie wrecz, z lekka gorka, po zrzuceniu zapadl sie w jednym miejscu na srodku i to o
jakies 4 cm, co moze byc powodem? Poprzedni wyszedl idealnie....

Odpowiedzi (1)

Gos¢: Monika 07.11.2017 16:56 « odpowiedz

Czy wykonujac tort w piatek (ktéry ma by¢ na sobote :) ) mozna biszkopt upiec w czwartek? czy lepiej upiec w
dzien robienia tortu

Odpowiedzi (1)

Gos¢: Kaska 05.11.201707:23 « odpowiedz

Witam , chciatabym zrobic ten biszkopt z dwdch porcji, w jakie sposéb wydtuzyé czas pieczenia ? Pozdrawiam

Odpowiedzi (1)

KasiaKo « profil 28.10.2017 13:56 « odpowiedz

Bardzo tatwy i dobrze opisany przepis. Zawsze batam sie pieczenia biszkoptdw, teraz nie ma juz czego :)
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Gos¢: Justyska 23.10.2017 11:51 « odpowiedz
Witam, lepiej piec go w termoobiegu czy bez? ;)

Odpowiedzi (1)

Gos¢: Monika 09.10.2017 19:43 « odpowiedz

Witam serdecznie,

potrzebuje biszkopt ktéry bede mogta przekroic na 4 razy i nie beda to ptaskie blaty.
Czy jesli obwod tortownicy zmniejsze do 22 to bede mogta go wtedy przekroic¢ na 4?
Czy moze lepiej w $rodek dac jeden blat bezowo-orzechowy?

Prosze o rade

Odpowiedzi (1)

Gos¢: MamaMonika 04.10.2017 11:35 « odpowiedz

Najlepszy biszkopt kakaowy...zawsze wychodzi :) Jestem ciekawa czy to ciasto mozna wykorzysta¢ do wypieku
takich czekoladowych babeczek ?

Odpowiedzi (3)

Gos¢: Ewa 29.09.2017 16:34 « odpowiedz

Idealny biszkopt.. do tej pory robitam tylko wersje podstawowa, w ktorej biszkopt po upieczeniu puszcza sie na
podtoge.. na poczatku miatam obawy ale biszkopt wyszedt GENIALNY.. dziekuje za ten Swietny przepis..

Gos¢: Izabela 27.09.2017 01:28 « odpowiedz

Super przepis, zamierzam wyprébowac. Mam jednak problem potrzebuje do mojego przepisu tylko jedna
warstwe biszkoptu na spdd i prosze o rade - jak dobrac proporcje? Nie chce marnowac jedzenia, a postepujac z
przepisem na pewno zostanie mi nadwyzka. Planuje uzy¢ potowy wymienionych powyzej sktadnikow, ale co z
jajkami? Czytatam gdzies, ze ilosci jajek nie powinno sie zmieniaé w przepisach - jedynie make, ptyny, cukier itp.
Nie jestem pewna tej wiedzy, nie piecze tez za duzo, zeby zawierzy¢ do$wiadczeniu. Bardzo prosze o rade.
Pozdrawiam!

Odpowiedzi (2)

Gos¢: Zuza 11.09.2017 22:34 - odpowiedz

I ten, i biaty to fantastyczne biszkopty. Mojej mamie nigdy sie nie udawaty, nawet takie z proszkiem do pieczenia,
a mi sie biaty udat za pierwszym razem. ;)

Nie wyrasta mi jednak na cata wysokos$¢ formy, maksymalnie do potowy. Przy tym niczego nie mozna zarzucic¢
ich konsystencji, nie sa zbite, nie ma zakalca, wszystko dziata. No i nawet biaty ma goérke. Wszystko ubijam
recznie, bez miksera, maki dorzucam po trochu i mieszam tyzka/drewniana topatka takim "wygarniajgcym"
ruchem. Odmierzam sktadniki miarka, raczej doktadnie. Kto$ moze miat podobny problem?

Gos¢: Kasia 08.09.2017 16:19 « odpowiedz
Mi nie urést:/
ankal309 - profil 09.08.2017 05:13 « odpowiedz

Witam i pytam o mase do tego biszkoptu,niewiem czy taka istnieje tzn.jest bo xx lat temu pracowalam w wloskiej
piekarni i robilam ale nie pamietam na 100% proprcji , obiecalam siedmiolatkowi najlepszy najdelikatniejszy tort
czekoladowy i biszkopt juz mam tylko ten krem a wiec ubity heavy whipping cream(smietana kremowka 36%) i
roztopiona czekolada wlewana i ubijana i cukier chyba, czy znacie ten krem, pomozcie ,chcialabym jutro upiec
probna wersje a na niedziele juz tort na zyczenie, mam ta wloska piekarnie niedaleko ale niema to jak swoje
moje wypieki,pozdrawiam i dziekuje za porady

Odpowiedzi (1)

Gos¢: Mama Gracjana 01.08.2017 12:44 « odpowiedz

Witam,

chciatabym wykorzystac ten przepis na tort dla mojego roczniaka, prosze mi napisac, czy zamiast zwyktego
cukru moge uzy¢ np. cukru kokosowego lub syropu klonowego?

Pozdrawiam :)
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Gos¢: Sylwia 12.07.2017 17:49 « odpowiedz

Twoj posztoby wyrost piekny. Ja swéj wlasnie pieke, ale mam duzo watpliwosci bo jako$ zbytnio nie rosnie:/
Bardzo chciatabym sie pochwali¢ takim ciastem jak twoje:) Do ciast jednak trzeba mie¢ troche reke;)

Gos¢: Ola 12.07.2017 00:24 - odpowiedz

bez proszku do pieczenia?
Odpowiedzi (1)

joa73 « profil 02.07.2017 16:34 « odpowiedz

Wydaje mi sig, ze poprzednia wersja tego przepisu zawierata make ziemniaczang w ilosci 1/4 szkl
i ja nadal pieke z tego przepisu, jednak zastanawia mnie dlaczego nastapita ta zmiana.

Odpowiedzi (3)

Gos¢: emikotki 21.06.2017 21:35 « odpowiedz

Zamierzam zrobic z nutellg oczywiscie

Myszos - profil 19.06.2017 21:26 « odpowiedz

Jak zawsze rewelacja przepis, zrobitam tort na urodziny synka, krem z nutelli i mascarpone z przepisu na rolade,
konfiturg wisniowa nasaczylam blaty :)

Gosc¢: Kambell 06.06.2017 11:55 « odpowiedz

Nie wyszedlmi tak pieknie rowny jak na zdjeciu, podczas pieczenia gorka sie zrobila,powierzchnia nie jest plaska.
Dlaczego?

Odpowiedzi (1)

Gos¢: Izabela 27.05.2017 17:09 « odpowiedz

| co to znaczy nie przebic biatek?

Odpowiedzi (1)

Gos¢: Izabela 27.05.2017 16:35 « odpowiedz
Zawsze robie biszkopt na urodziny z tego przepisu i jeszcze nigdy mi nie wyszedt taki jak na zdjeciu... :-( Zawsze
podczas koricowego mieszania biatka opadaja i nie wiem czemu?

Odpowiedzi (1)

Gos¢: Barbara 26.05.2017 22:37 « odpowiedz

Méj drugi biszkopt w Zyciu i bytam pewna, ze bedzie katastrofa, tym bardziej, ze do biatek nawpadato mi zéttek,
a ze szkoda mi byto wyrzuci¢, jechatam dalej. | co? Nawet jesli biatka nie byty idealnie ubite, biszkopt wyszedt
catkiem spoko, nie na 10 cm, ale dato sie przekroi¢ na trzy blaty. Miekki, sprezysty, wcale nie suchy, super! Dzieki
za przepis!

Odpowiedzi (2)

Esme - profil 19.05.2017 21:10 - odpowiedz

i

Z lekka kiczowaty;) Pyszny kakaowy biszkopt, wisniowy ganache, pijane wisienki oraz fruzelina
wisniowo - "le$na" i krem $mietankowy. Nasgczony sokiem z wisni i creme de cassis.
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Odpowiedzi (9)

Gos¢: Monika 16.05.2017 12:32 « odpowiedz
Czym najlepiej nasaczy¢ taki biszkopt, aby pasowat do bitej $mietany i wisni, ale bez alkoholu?

Odpowiedzi (2)

Gos¢: Klaudia 15.05.2017 18:02 « odpowiedz

Czesc dziewczyny! Mozecie mi doradzi¢ jak potaczyc ten biszkopt z kremem ze Smietanki cappuccino i biatej
czekolady? Dodam, ze upiektam dodatkowo zwykty biszkopt i orzechowy biszkopt. 3 ciasta w prostokatnej
formie i musze obtozyc tort masa cukrowa. Czy powinnam dac tez inna mase i czym nasaczy¢ blaty zeby nie
wyszedt za suchy i mdty! Dzieki wielkie :)

Gos¢: Kasia 13.05.2017 08:25 « odpowiedz

Biszkopt generalnie mi sie udat, ale nie wyrést tak tadnie jak jasny. Czy to moze by¢ kwestia ztego wymieszane
maki i kakao z biatkiem? Wszystko robitam zgodnie z przepisem. Pozdrawiam

Gos¢: Kami 12.05.2017 10:24 « odpowiedz

Witam Pani Doroty, biszkopt pyszny, idealny wrecz. Mam pytanie - w niedziele wieczorem robimy impreze
urodzinowa corki - planuje tort z Pani przepisu z nutella i truskawkami, ale wtasnie z tym biszkoptem (proby juz
za nami). Czy moge dzisiaj pod wieczor (piatek) upiec biszkopt, zeby przelezat do rana, jutro go nasaczyc i po
potudniu bede robi¢ tort? Chciatabym jakos$ roztozy¢ sobie prace, zeby nie robi¢ wszystkiego na ostatnia chwile.
To ze tort moge zrobi¢ jutro to wiem, bo smaki nawet lepiej jak sie "przegryza", a jak z biszkoptem? Mozna go
upiec dwa dni wczesniej? Pozdrawiam serdecznie

Gos¢: Wojtysa2 10.05.2017 14:41 « odpowiedz
Witam ,mam forme 28 cm i chce aby biszkopt byt wysoki. Jak proporcjonalnie zwiekszy¢ ilo$¢ sktadnikow ??
Pozdrawiam
Odpowiedzi (1)
- ahen + profil 08.05.2017 20:58 + odpowiedz
Atu Srodek
- ahen « profil 07.05.2017 12:48 « odpowiedz

Moj tort: biszkopt kakaowy z tego przepisu, nasaczenie z likieru porzeczkowego cassis,
przetozenie to fruzelina porzeczkowo-jezynowa oraz krem $mietankowy z odrobing soku z
cytryny. Wierzch i rozetki to tez krem $mietankowy, ale juz bez soku. Tort wyszedt pyszny, polecam
takie potaczenie:)

Na dodatek to moje pierwsze "szpachlowanie tortu" oraz test tylek wiltona :P

Odpowiedzi (2)

Gos¢: domi 05.05.2017 23:21 « odpowiedz

Ok, wszystko zgodnie z przepisem, blaszka 28cm a moj biszkopt ma ze 2cm wysokosci i jest podeszwa. Dlaczego :
(
Odpowiedzi (3)

Zabka2710 - profil 01.05.2017 11:23 « odpowiedz

Zawsze $wietnie wychodzi mi ten biszkopt. Tym razem z kremem na bazie $mietany 36% z truskawkami niestety
jeszcze mrozonymi bo $wieze o tej porze roku nie maja smaku... :)
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Gos¢: Asia 30.04.2017 17:19 « odpowiedz

Doskonaty, puszysty, réwniutki i ciemny. Korzystajac z tych proporcji, upiektam go w tortownicy o $rednicy 26 cm
i wciaz byt na tyle wysoki, ze spokojnie wykroitam 3 réwne blaty, ktére przetozytam dzemem z czarnej porzeczki,
kremem kajmakowym perfumowanym rumem i kremem czekoladowym. Niebo w gebie!

Dziekuje za ten cudownie prosty i skuteczny przepis. Od tej pory bede go zawsze uzywac!

Gos¢: Kornelia 21.04.2017 15:40 « odpowiedz

Powiem szczerze, ze nie wiem jakim cudem az tylu osobom wyszedt ten biszkopt. Robitam go dwa razy i za
kazdym razem wyszedt niski do$¢ zbity i nie wyroéniety. Za pierwszym razem biatka ubijatam recznie drugim
razem mikserem. W obu przypadkach make z kakao wmieszatam do masy jajecznej szpatutka. Brak roznicy w
efekcie. Moim zdaniem kakao nie powinno sie miesza¢ z maka, a w dodatku moze by¢ go za duzo w przepisie (nie
krytykuje autorki tylko opisuje moje wrazenie na podstawie zachowania ciasta). Kakao jest o wiele "ciezsze" od
maki i przez cate zycie po dodaniu go do ciasta biszkoptowego, ciasto "siada". Wiele os6b z mojej rodziny
bardziej do$wiadczonych w pieczeniu méwi, ze nie da sie upiec dobrego kakaowego biszkoptu. Dlatego pisze ten
komentarz, zachecona pozytywnymi opiniami o przepisie, z nadzieja, ze kto$ mi co$ poradzi. Zaznaczam, ze
wszystko robie tak jak jest w przepisie. Jedyne co to uzywam zwyktego cukru zamiast drobnoziarnistego, ale w
jednym z komentarzy wyczytatam, ze to nie ma wptywu na ciasto.

Odpowiedzi (1)

Gos¢: Renios 09.04.2017 12:09 « odpowiedz

Pani Doroto :) czy ten biszkopt mozna zamrozi¢
I wykorzystac do tortu np za 2 tyg? Jesli tak to czy w catosci czy podzielony na blaty? Szukatam tego watku w
komentarzach :) bede wdzieczna za pomoc. Pozdrawiam.

Odpowiedzi (2)

Interpretation « profil 08.04.2017 19:31 « odpowiedz

Biszkopt meeega! Z tej ilosci sktadnikow zrobitam dwa o $rednicy 20 i 12cm. Pierwszy przekroitam na 4 czesci.
Przepis, ktéry juz bedzie tym jedynym jezeli chodzi o biszkopt kakaowy.

Odpowiedzi (1)

dazdilly « profil 31.03.2017 23:21 « odpowiedz

Moja wersja biszkoptu z kremem truskawkowym i bananowym w $rodku, zostat mi z babeczek z przepisu na
babeczki z tymi kremami, a na gorze krem waniliowy z wierica bezowego :)

Gos¢: Natalia 27.03.2017 10:48 « odpowiedz

Biszkopt $wietny. Nie raz wykorzystany na tort. Szukam prostego przepisu na ciasto do cake popséw, nada sie?

Odpowiedzi (1)

Gosc¢: Krystyna_z_gazowni 21.03.2017 22:02 « odpowiedz
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Bardzo zacny przepis - na oko wlatam ciasta do 19 cm tortownicy ale wyszto idealnie. Ciasto ultra lekkie ,
delikatne bardzo mocno napowietrzone. Idealny delikatny biszkopt!

Gos¢: Magda 16.03.2017 12:02 - odpowiedz
Witam jestem wtasnie w trakcie pieczenia biszkoptu w tortownicy 28 cm wyrost pieknie,pieke w 180 st. juz 35
min ale nadal sie klei . ile jeszcze piec. pozdrawiam

Odpowiedzi (1)

Bebora - profil 15.03.2017 15:55 « odpowiedz
Witam, chcialabym upiec ten biszkopt w tortownicy 18 cm nie zmieniajac ilosci skladnikow. Jak dlugo powinnam
go piec? Dziekuje

Odpowiedzi (1)

Gos¢: Wiola 10.03.2017 13:20 - odpowiedz

super przepis. Mam wieksza tortownice i wychodzi ciut nizszy, tak na dwa ptaty ale zawsze sie udaje i jest
cudownie prosty

Gos¢: Aleksandra 01.03.2017 12:01 « odpowiedz

Witam serdecznie! Ja tylko mam co$ upiec to zawsze z MW. Bardzo dziekuje za fantastyczne przepisy i wszelkie
podpowiedzi i wskazoéwki na forum. | wtasnie teraz jest mi pilnie potrzebna pomoc. Musze upiec ten biszkopt w
formie z kominem do babki. Ale zupetnie nie wiem z ilu jaj. Prosze pomozcie!

Odpowiedzi (3)

Gos¢: Olek 25.02.2017 13:15 « odpowiedz

Czy nie mozna by podac ilosci sktadnikéw w gramach,zwtaszcza ze w przeliczniku foremek nie mozna wpisac
np."2/3 szklanki".

Odpowiedzi (1)

Gos¢: Ania 20.02.2017 21:35 « odpowiedz

Pani Dorotko, prosze o rade: planuje upiec tort w foremce duzego muffina, czy biszkopt wyjdzie w tej formie czy
lepiej wybrac inne ciasto na baze? Jesli tak, to jakie??? Serdecznie pozdrawiam, Ania.
Odpowiedzi (2)

Gos¢: dorotam 16.02.2017 18:58 « odpowiedz

zrobilam dzis ten biszkopt do kajmakowo-gruszkowego tortu.

nie mam malej tortownicy i nie chce mi sie przeliczac na wieksza bo pieke dla dwoch osob i nie potrzebujemy
tortu o srednicy mlynskiego kola :)

zatem pieke w zwyczajnej okraglej formie o srednicy ok 23 cm. podstawowy (bialy) biszkopt nie rosnie mi za
bardzo do gory ale nie ma zakalca i na smak nie narzekam. ten kakaowy wypelnil cala foremke z czubkiem.
troszke sie kruszyl przy krojeniu ale 3 blaty poszly lekko.

zredukowalalm cukier, jak w prawie wszystkich przepisach, moim zdaniem wiecej niz pol szklanki cukru w
jakimkolwiek ciescie to za duzo.

lubie twoj biszkopt rzucany bo to lzejsze kalorycznie ciasto niz te z dodatkiem masla lub oleju.

olla_85 - profil 15.02.2017 22:11 « odpowiedz

To moj ukochany biszkopt. Na nim wychodza najlepsze torty ;) ;)

Odpowiedzi (1)

Fioona « profil 14.02.2017 21:39 « odpowiedz
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Witam. Do biszkoptu uzywam ciemnego naturalnego kakaa Deccomorreno a mimo tego kolor biszkoptu jest
jasniejszy niz u Pani na zdjeciu. Prosze o porade co zrobi¢ aby biszkopt miat tadny ciemny kolor. Pozdrawiam.

Odpowiedzi (2)

Gosc: Tosia 07.02.2017 23:44 « odpowiedz

W ta sobote mam chrzciny syna i chce zrobic sama tort. Mam tortownice o srednicy 26cm. Co mi Pani doradzi
mam zrobic 2 razy buszkopt z 10 jajek czy lepiej bedzie ten zmodyfikowac do 6 lub 7 jajek i wtedy dalabym
proporcjonalnie wiecej cukru i maki.. troche sie stresuje bo to bedzie moj pierwszy tort.

Odpowiedzi (1)

Widom « profil 07.02.2017 16:39 « odpowiedz

Wyszedt rewelacyjnie! Pieknie wyrést i nawet udato mi sie go przekroi¢ na 3 placki! Dzieki!
oto moja wariacja z biszkoptem kakaowym!

Odpowiedzi (2)

Gos¢: Patrycja 30.01.2017 12:19 -+ odpowiedz

Pani Doroto, pomocy ! Od 3 lat pieke rézne ciasta tylko z Pani przepiséw za co jestem dozgonnie wdzieczna! Ale
tym razem mam problem, w sobote chrzciny syna, Pani od tortu mnie wyrolowala i bede robi¢ sama tort. Chce
go zrobic na blaszce 38 na 23, i potrzebuje 4 blaty. Czy jesli z tych proporcji w/w zrobie na taka blache to wyjda
mi dwa blaty? Wtedy zrobitabym dwa takie? Blaty chce przetozyé mascarpone z bitg $mietana i jakis$ dzem
kwasny bo tort pokryty bedzie masa cukrowa. Dziekuje za pomoc. Pozdrawiam

Odpowiedzi (2)

g milesiowo.pl « profil 27.01.2017 19:39 « odpowiedz

Biszkopt wyszedt super. Przetozytam go kremem czekoladowym na bazie mascarpone z
kawatkami czekolady i zrobitam tort w ksztatcie Minionka :D

Gos¢: Bodzia 15.01.2017 01:00 « odpowiedz

Jeszcze nie prébowatam przekrawac, ale pierwsze wrazenie... wow. Bardzo sie denerwowatam, bo to moj
pierwszy biszkopt, a wyszedt niesamowicie. Jest rowniutki, wysoki i puszysty, niebo w gebie (uszczknetam
kawateczek). Co mnie dziwi to to, ze musze wydtuzac czas pieczenia i to baardzo. Chce zrobi¢ pietrowy tort, wiec
piekarniku siedzi wtasnie foremeczka 12 cm i troche $miesznie wyszto z przelicznikiem - masy wyszto tyle, ze
obsadzitabym dwie takie tortowniczki :D Jutro robie krem i przektadam, trzymajcie kciuki za tort czekoladowo-
malinowy ;)

Gosc¢: ELA 29.12.2016 13:15 « odpowiedz

Droga Dorotko, zapomniatam dodac¢ zéttek do biszkoptu, czy mimo to jest szansa ze on wyjdzie? Prosze o szybka
odpowiedz :) pozdrawiam

Olcia 1612 « profil 15.12.2016 15:41 « odpowiedz

A mdj wczorajszy troche nie urést, mam wiejskie jajka czy to moze by¢ tego przyczyna bo raczej nie znam ich
rozmiaréw? zmniejszytam proporcje do blaszki 20cm

Odpowiedzi (1)

Olcia 1612 - profil 13.12.2016 16:07 « odpowiedz
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Witam chciatabym zrobic taki biszkopt tylko troche w wersji $wiatecznej, mianowicie chciatabym dodac
przyprawy piernikowej mysle ze jedno opakowanie i troche cynamonu, jakie przyja¢ wtedy proporcje, albo co za
co zamieni¢ aby wyszedt idealny

Odpowiedzi (1)

Gos¢: MONIKA26POZNAN 05.12.2016 13:01 « odpowiedz

Dorotko, w zesztym tygodniu piektam ten biszkopt i wyszedt mi ze spora ,, gorka,, ktéra musiatam $cigé.By¢
,moze co$ zle wykonatam. W piatek bede robita tort i potrzebuje ciemnych blatéw. Z ktérego przepisu polecasz
zeby byty proste- dodam ,ze jasny biszkopt z Twojego przepisu zawsze jest ptaski jak stot.

Pozdrawiam serdecznie Monika

Odpowiedzi (1)

Gos¢: Agniecha 02.12.2016 21:52 « odpowiedz
Idealny!
S Katiak2 « profil 02.12.2016 08:08 + odpowiedz

Idealny jak zawsze!

AnitaP « profil 24.11.2016 10:15 « odpowiedz

_‘:fg Witam,
. Chciatabym upiec ten biszkopt w malutkiej tortownicy (Srednica 12cm)
Ile mniej wiecej czasu powinien sie piec?

Pozdrawiam

Odpowiedzi (1)

Neziwa « profil 13.11.2016 14:42 - odpowiedz

Potrzebuje biszkopt o $rednicy 28 cm ale chce go przekroic tylko na dwie czesci. Wystarczy jak upieke z 6 jaj 77 :>

Odpowiedzi (1)

Gos¢: Justyna 12.11.2016 17:04 - odpowiedz

co to znaczy, ze piane przebito? Jak rozpoznad i jaki ma wptyw na biszkopt?

Odpowiedzi (2)

Gos¢: KAROLINA. J 11.11.2016 12:10 - odpowiedz

Czy przelicznik foremek dziata dobrze? Chciatam z tego przepisu przeliczy¢ na moja blache o wymiarach 36x24 i
wyszto mi ze powinnam uzy¢ ponad 10 jajek...to chyba za duzo- same ubite biatka to ogromna ilosc.

Odpowiedzi (2)

Ewal511 « profil 05.11.2016 17:46 « odpowiedz

Pani Doroto czym najlepiej przekroi¢ biszkopt by wyszto precyzyjnie i bez problemoéw?
POZDRAWIAM! | uwielbiam wszystkie Pani przepisy!!
Odpowiedzi (2)

dOnka - profil 27.10.2016 19:19 « odpowiedz

Chciatabym upiec dwa takie biszkopty ale niestety dwie formy nie zmieszcza mi sie na raz do piekarnika. Czy
moge od razu przygotowac ciasto z podwdjnej ilosci sktadnikéw i piec jeden po drugim? Czy ciasto ktére bedzie
czekato w kolejce do pieczenia powinnam przetrzymac w lodéwce czy w temp pokojowej? Czy nic nie stanie sie z
ciastem "czekajagcym"?

Odpowiedzi (2)
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Thoth - profil 08.10.2016 18:32 « odpowiedz

Witam :) mam rézne mrozone owoce letnie i chciatam je wykorzystac na spdd pod biszkopt. Czy mam dac je
zamrozone i wtedy wylac ciasto, czy tez najpierw rozmrozié, odsaczy¢ z soku i wtedy zalaé ciastem?

Odpowiedzi (2)

karpis « profil 06.10.2016 14:16 « odpowiedz

Uwielbiam przepis na ten kakaowy biszkopt! Robie go przy kazdej okazji :)

anetkask « profil 06.10.2016 10:42 « odpowiedz

Witam serdecznie,
potrzebuje upiec ten biszkopt w tortownicy 30 cm, czy kto§ pomoze mi przeliczy¢ sktadniki??
Z gbry dziekuje
Odpowiedzi (2)

Hedgehog - profil 31.08.2016 13:56 + odpowiedz

Mam takie ogolne pytanie co do biszkoptu. Ile powinien wyrosnac biszkopt? czy powinien on w piekarniku
podwoic swoja objetosc, czy moze troche mniej/ wiecej ?

Odpowiedzi (1)

Barbarra_ - profil 29.08.2016 12:45 « odpowiedz

Pierwszy raz pochwale sie moim wypiekiem z Moich Wypiekdw ;)
Biszkopt kakaowy + krem malinowy + krem czekoladowy + btyszczaca polewa czekoladowa i $wieze owoce

LI

Odpowiedzi (1)

kremowka_xoxo « profil 18.08.2016 16:27 « odpowiedz

Zrobitam taki tort z okazji 25 urodzin brata, biszkopt wyszedt wspaniaty, mase zrobitam z ubitej kreméwki i
mascarpone ;) Polecam !

Domi_nika - profil 08.08.2016 11:45 « odpowiedz

Musze zrobi¢ dla chrze$niaka tort na urodziny i mam taka koncepcje - biszkopt z tego przepisu, przekrojony na
trzy blaty, przetozenie to galaretka malinowa z malinami(x2) i masa $mietankowa(x3) rbwniez na gore i boki
tortu. Na ozdobe mam taki optatek ze Spider-Manem, ktéry sie naktada godzine przed podaniem. Czy powinnam
co$ zmodyfikowac, czy ta kompozycja powinna by¢ dobra w smaku? Czy moze najpierw powinnam ktas¢ mase
$mietankowa a dopiero na to galaretke? Prosze bardzo o podpowiedzi i pozdrawiam serdecznie :)

Odpowiedzi (3)

Termoobieg69 « profil 29.07.2016 00:34 « odpowiedz

Pani Dorotko, mam piekarnik tylko z termoobiegiem, na ile stopni i na jaki czas powinnam nastawic¢ pierkarnik z
taka funkcja aby powstat mi biszkopt idealny?
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Odpowiedzi (1)

Plitkaa « profil 19.07.2016 18:10 « odpowiedz

Czy jesli zamiast kakao dodam karobu i zmniejsze troche ilo$¢ cukru, to biszkopt nadal bedzie idealny? ;) Karob
zageszcza i boje sie, ze nie urosnie.

Odpowiedzi (1)

ruda335 « profil 14.07.2016 20:48 « odpowiedz

Witam,

Czy moge uzyc¢ tego biszkoptu do Tortu Szwarcwaldzkiego?Lubimy puszyste biszkopty, a obawiam, ze ten ktéry
jest w przepisie jest do$¢ ciezki. Czy zmiana biszkopty nie zepsuje smaku tortu?

Pozdrawiam

Odpowiedzi (1)

natad90 - profil 07.07.2016 23:34 « odpowiedz

Pani Doroto, przeliczytam sobie szklanki na gramy, a pdzniej gramy na tortownice 26 cm. Wyszto:
maka 127,79 g

cukier 210,85 g

kakao 54,95 g

jajka 6,39 szt.

Czy jezelidam 7 jajek to czy bedzie w porzadku??
Pozdrawiam

Odpowiedzi (2)

iduna « profil 07.07.2016 22:57 « odpowiedz

Witam
Uwielbiam ten biszkopt oraz ten z przepisu Il - do rzuca :-)

Précz tortéw pieke go jako spod do sernika na zimno - z dwdch jajek (Torcik Serowy z MW) ale..
wtasnie mnie naszto, bo uwielbiam smak oreo... jak zrobi¢ biszkopt o smaku ciasteczek oreo...?
Moze by¢ z wykorzystaniem ciasteczek lub bez.

Moze mozna zmieli¢ ciasteczka i uzywaé zamiast maki i cukru przy biszkopcie? Lub inny patent...
ale nie wiem jaki :-)

Ps. Czemu oreo jest czarne?

Odpowiedzi (2)

LN.LA « profil 11.05.2016 21:33 « odpowiedz

Mam pytanie dotyczace wielkosci jajek, poniewaz ostatnio w pracy zrobitam biszkopt z jajek XL i wyszedt zbyt
puszysty (nie dato sie go pokroic). Zawsze w domu robie z tego przepisu i wychodzi idealny tyle ze w domu mam
jajka zazwyczaj wielkosci M-L. Chciatabym zapytac o gramature jajek do tego przepisu, bytoby mi tatwiej. Z géry
dziekuje.

Odpowiedzi (1)

ane85a - profil 25.04.2016 19:59 « odpowiedz

witam,chciatam zapytac o biszkopt ktéry mi zawsze pieknie wyrasta,a jak si¢ wyciggnie to srodek robi sie
dziura,zapada sie,jaki moze by¢ powdd???pzdr

Odpowiedzi (2)
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